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EuxoploToupE TIou ETUAESATE UL CLUOKELN TNG YKAPAG [ZZY.

N

ABAoTE TPOCEKTIKA TIS 0dnyieg XpProng Kol KPATAOTE TIS OE AOQPAAEQ
onuelo yia yeMovTk) avagopd, uadi ye tnv amdden ayopdg, n orola
Aettouvpyel wg eyyonon (BA. mopokdtw «Eyyonon kat E&umnpétnon
[MeAaTwwvy.

* [pwv XpNOLIOTIOINOETE TN OLOKELN, DLAPACTE TIG OONYIEC TIPOOEKTIKA KAl
QUAGCETE TIC VIO HEAAOVTIKN OvVaPOPA.

* H ouvokeun pmopel va ouvdeBel pdvo og Tinyr) 1poPodoaiag ong Taong
KOl OUXVOTNTAG PE AUTEG TIOL avayPAPOVTAL OTNV TIAGKO TOU TIPOIOVTOG

* AUTI N OUOKEULN €lval JOVO VIO OLKIOKE XPHon Kal OXL VIO ETIAYYEAUOTLKI.
* Na gioTe 10l1a{TEPA TIPOCEKTIKOL OTAV XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKELT KOVTA
o€ TIadLd KaL VA NV a@rVeTe TIOTE TN CUCKEUT EKTOG TNG TIPOOOXNS OAG
otav autr Bploketal oe Asttoupyia.

» ®poVTIOTE VO OTIOBNKEVETE TN CUCKELN OE HEPOG TIOU DEV EXOUV
ipooBaon Tadld. H cuokeur) dev Ba TIPETIEL VA XPNOLHOTIOLETOL

Ao PIKEA TG 1 ATOA PE EIOIKEG AVAYKES, XWPIG TNV ETITAPNON 0AG.
* ATTOOUVOEETE TIAVTA TNV CUOKELN aTtd TNV TIPiCa Otav Ogv TNV
XPNOLUOTIOLE(TE, TPV TOTIOBETAOETE 1| ATIOUAKPUVETE TA ECOPTHHOTA, TPV
TOV KABOPLOPO KOl O€ TIEPITITWAON OTIOLACdNTIOTE DUOAEITOUPYIAG.

* Mnv ameAeuBepWVETE TIOTE TO EEOPTAPOTA OTAV N CUCKELH BPIoKETAL OE
AgLlToupyia Kal KpAToTe T OAKTUAG 0AG PJOKPLA ATIO TOUG KIVOUUEVOUG
aByodapPTES 1) CUPWTHPEG, LTIAPXEL KivOUVOG VO TPOUUATIOTEITE.

* Ta e€aptrpata Ba TPETIEL VA TOTIOBETOLVTAL HOVO OTAV N CUOKELN Eival
EKTOG AELTOLPYIOG.

* XPNOJOTIOLEITE it OTIATOVAQ VIO VO AVOKOTEWETE TO TIEPLEXOUEVO TOU
UTIOA TIOU XPNOUOTIOLE(TE KOL JOVO OTAV N OUOKEUN E{VaL EKTOG
Agltoupyiag.



* [10 VO OTTOPUYETE TO “TiToiANlopa”, Ba TtpETel va BubieTe TOUg
aByodAPTES 1 (UUWTNPES HECO OTO WELYHA KOl ETIELTA VA YUPICETE

ToV eTAOYEQ TaXLTNTAG. ‘Otav TEPPATIOETE TNV AEITOLPYIA, TIEPIUEVETE
HEXPL VO OTOUOTACOLY Ta EEQPTAPATA VO KIVOUVTOL KAl JETA
QTIOUAKPUVETE TO WiEEP OTIO TO WUTIOA QVAUELENG TIOU XPNOLUOTIOLE(TE.

* H ouokeury dev Ba TIPETIEL VO XPNOLUOTIOLETAL CUVEXOMEVA YO TIAVW ATIO
1 Aetto.

* AV 10 KOAWDILO TNG CUCKEUNG EXEL UTTIOOTEL PAGRN, TIPETIEL VA
QVTIKATOOTOBEL OTIO TOV KATOOKELAOTH 1) KATIOIO £¢0UCIOD0TNUEVO KEVTPO
eriokevwv MIMNENPOYMITH

* Mnv AELTOUPYEITE TNV CUOKELT OTAV TO KAAWDLO 1 TO PIG EXEL POAPEL,
OTAV N CUOKEUN EXEL TIECEL KATW 1N OTAV £XEL UTTOOTEL OTIOLAOATIOTE
BAGRN. ETIOTPEWTE TNV CUOKELN VIO EAEYXO, ETILOKELN 1 QVTIKATAOTAON OE
éva amod 1a eovolodotnueva KEVTpa emiokevwv MIMENPOYMITH

* MnV ETIUXELPNOETE TIOTE VA ETIOKEVACETE YOVOL OOG TNV OUCKELN. AV
TIOPOVOLAOTEL KaTtola BAGRBN Ba TIPETEL va aTtevBLVBEiTe O€ €va aTod Ta
ecoualodotnuéva kEvipa ettilokevwyv MIMENPOYMITH

* H xprion e€aptnudatwy Tou dev oLVIOTATAL I OeV £ival T KATAAANAA yIa
TNV OUYKEKPLPEVN OUOKEUT), TIOPEL VA TIDOKAAEDEL TPAULUATIONO,
TIUPKAYLA 1 NAEKTPOTIANE AL

* Mnv a@rivete 10 KAAWDLO vVa KPEPETAL £€w aTIO TO TPATIECL 1] TOV TTAYKO
Koulivag, va €pxetal o€ eTTa@r PE CEOTEG ETUPAVELES I VO UTIAEKETAL.

* Mnv Bubilete 10 KLPIWS PEPOG TNG CUOKEUNG I TO KOAWDLO PEVUOTOC OF
VEPOD 1) OTIOLOdNTIOTE AANO LYPO. EQV eupavioBel vypaoia ) TIEoEL
OTIOLOONTIOTE LYPOG OTO CWHA TNG OUCKEULNG, KAEIOTE TNV AUECWG,
QTIOOULVOECTE TO QLG ATIO TNV TIPI(A KAl OKOUTTIOTE TN PE £va OTEYVO TIAVL.
 AUTI N OUOKEULT CLUPPOPPWVETAL e TNV OdNyia NAEKTPOUAYVNTIKAG
ouppatétntag 2014/30/EE, tnv Odnyia XopnAng Taong 2014/35/EE, tnv
Odnyia 2011/65/EE yia tov TIEPLOPLOUO NG XPNONG OPLOPEVWYV
ETIKIVOUVWY OUOLWY O€ NAEKTPLKO KAl NAEKTPOVIKO €EOTTAIOUO. ETtiong, e
Vv Odnyia 2009/125/EK y1a TIS amattACELG OLKOAOYLKOU OXEDIAOUOU YIO
TO TPOIOVTA TIOL KOTOVAAWVOULV EVEPYELD Kal ToV Kavoviopo (EK) Ap.
1935/2004 oxeTIKA PE T LAIKA KOL QVTIKEUEVA TIOU TIpoopidovTal va
¢pBouv o€ ETIAQPN) UE TPOPLUA.

®YAA=TE AYTEX TIX OAHIIEX A MEAAONTIKH XPHZH.



Ta Mépn tnG 2UOKELNG

1. NAAKTPO amodéopeuong e6apTNUATWY
2. Emoyéag toxutntag

3. MAnktpo Tovputo (Turbo)

4. TWpa NG CUOKEUNG

5. Zupwtnpeg

6. Auyoddpteg

XpAon NG ZUOKEUAG

- TooBEeTAOTE T UAIKG TTIOU ETIBUEITE VO AVOEGETE OE £Val UTIOA.

- ©¢oTe TOV €TAOYEQ TaXVUTNTAG 0T B€on “0” KAl ELCAYETE TOUG OUYODAPTEG I} TOUG AVODEUTHPES
OTIG KATAANAEG UTTODOYKEG. 2LYOUPEUTEITE OTL £XOUV “KAELDWOEL" UE AOPAAELQ.

- BaAte ) ovokeun) otnv Tipida Kat eTUAEETE TNV eTUBLPNTY TaxVTNTO.

- Ma va oTo@UYETE TUXOV TITCIAIOUO TOTIOBETAOTE TOUG ALYODAPTES I TOUG OVABEUTHPEG OTO PTIWA
TIOU XPNOLUOTIOLEITE TIPOTOU BECETE O€ AEITOUPYIQ TN OUOKEULT).

- 2TNV 0pXN XPNOLUOTIOWOTE XauNnAn taxutnta (1-2) yia mepimou 30 SeUTEPOAETITA KAl KATOTILY
WTIOPEITE va augNoETE TNV TaXUTNTA. H cuakeur) dev Ba TIPETIEL VO AEITOUPYEL YLa TTAVW OTIO 5 AeTTTd
ouvexoueva. AQPROTE TNV VA KPLWOEL YLa TTEPITTou 20 AETITA TIPOTOU TNV {avabeceTe o€ Asltoupyia.
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Mivakag Xpriong

TAXYTHTA AEITOYPTIA EZAPTHMATA | BAPOZ MEITMATOZ (yp)
J J df Mo va avapeitete vypd, aompadla, 1000
) KPEUA YOAGKTOG
1 (XapnAn)
2 (XapnAn) Mo va TIPOETOIUACETE OAATOEG, 1200
TIOUTIYKEG, HAPIVE K.AL. gg‘f ‘f:f
3 (Meoaia) Ma Pelypota auywy K.a. ﬂ 800
4 (Meoaia) Mo va appatéwete BoUTUPO Kal 800
Caxapn, ya va eTiaéete CuPn ya @g
KOUAOUPGKLO, PEIYHOTO VIO KELK K.QL.
5 (YynAn) Ma va XTuTtnoeTe eAa@Pd Kat 1000
appdata petypata, ya va Quatete
OavTlyU, YO VA XTUTIAOETE auyd JJ ‘f?'
(aoTPGdIa, KPOKOUG, OAOKANPQ)
T (Turbo) Mo Gueon etmiteuén TANPOUS LOXVOG 1000
NG CUOKEUNG. @r’dﬁ' a‘:‘l

KaBaplopdg Kal Zuviipnon

- MpotoL kaBapioeTe TN CUoKELH BEOTE TOV ETIAOYED TOXUTATWY 01N B€on “0” kat BYAATE TO QI TNG
OLOoKeLNG amod v Tpida.

- Meote 10 “TMAAKTPO amodéopeuong eE0PTNUATWY” YIa VO ATTOOECHEVTETE TOUG OUYODAPTES 1| TOUG
CQUUWTAPEG aTIO TO WikEP.

- MAUvETE TOUG ALYOBAPTEG/CUUWTIPES LE EVa OTIOAG OPOUYYAPL KAL KATIOLO JAAAKO KABOPIOTLKO.
=€BYAATE UE VEPO KAl OTEYVWOTE UE EVA JOAAKO TIOVL.

- Mnv BuBiCete tn cuokeur) o€ vepod 1 GAAOU TUTIOU LYPO VIO VA OTIOPUYETE TOV KIVOUVO NAEKTPOCOK
Kat T @Bopd TNG cuoKeLnG 0aG. Na va agalpéoete DUOKOAOUG AekEDEG KABAPIOTE TNV ETILPAVELX
JE €va VWTIO TIOVL.

TeXVIKA XOpaKTNELOTIKA

Movtého: HM1105
Taon/Zuyvétnta: 220-240V~50/60Hz
loxug: 400W



MNpoewdomotoeg yia N Zwot Améppwyn ¢ 2uokeur§ 2opewva pe v Eupwraikh Odnyia Ac@al

2002/96/EK

|
* Ta onfuata Tou eugavifovial Tavw OTO TPOIOV 1 OTa eyXEpldla Tou 10 ouvodELOLY

UTTOdELKVUOUV OTL OE Ba TIPETIEL VA pITTTETAL JACT JE TO UTTOAOUTTA OIKIOKG ATIOPPIUPATA PETE TO TENOG
TOU KUKAOU CwnAG Ttou. TMPOKeEEVOU va amo@euxBoly evdexOueveG BAABEPEG OULVETIEIEG OTO
TepBAMoY, 1 TNV vyela egattiog TNG avetEAeyKTNG dIGIBECNG OTTOPPIHUATWY, COG TIAPAKAAOUUE VO
10 dlaxwploete amd GAAOUG TUTIOUG ATIOPPIMPATWY KOL VA TO AVAKUKAWOETE WOTE va Bonbrioste
01N BWoLUN ETTAVAYXENOLIOTIONCN TWV UAKWY TIOPWV.

» Ot oKlako{ xproTeg Ba TIPETIEL va €pBOUV O€ ETIKOWVWVIA E(TE UE TOV TIWANTH ATIO OTIOU AYOPACAV
TO TIPOIOV EITE TIG KATA TOTIOV UTINPETIESG TIPOKELPEVOUL VA TTANPOPOPNBOVV TIG AETITOUEPELEG OXETIKA
JE TOV TOTIO KAl TOV TPOTIO WE TOV OTIOI0 PTTOPOUVV VO dWOOUV AUTO TO TIPOIGV VIO AOPOAN TIPOG TO
TePIBAMOV avaKUKAWGON. To Tipoidv autd Ot Ba TPETEL VO avaplyVUETAL Pe GAAa cuvnBlopéva
amoppippoTa TPog dldbeon.

Eyyunon

* H etapia MMENPOYMIH eyyudtal ta Tpoidvia NG Yo OTIOIOONATIOTE EAGTTIWHA KOTOOKEUNG 1
VMKWV yla 800 (2) €t omd v nUEPOPNVIO ayopdg f Topadoong WE TNV TPOCKOPION NG
omodeltng ayopds. EGv 1o Tpoidv Tou €xeTe OyOPAOEL, TIAPOUCIAOEL EAGTTWHA KATOOKEUAG N
UAIKWV, ameuBuvBeite o100 KkOTOOTNUA ayopds 1 ot  efouclodotnuévo  Kévipo  Service
MIMENPOYMIMH. Ta tnv evnuéPWOr 0OG OXETIKA PE TO TANCLEOTEPO €¢OUCLOBOTNUEVO KEVTpo
Service MMENPOYMIH, emioke@Beite Tn 1oT00€Ada pJag www.benrubi.gr. Eivat oTnv oTIOKAEIOTIKA
kpion tng MMNENPOYMITH n aviikatdotoon avti emdlopbwong Tou EATTWHPATIKOU TIPOIOVTOG.

* H eyyonon &ev KOAJTITEL EAQTTWHOTA TIOU B TIPOKUWOUV OO QUOLOAOYIKY PBopd, oTIGoLO,
AavBoopévn eyKaTGoTOON ) OUVIAPNON TOU TIPOIOVTOG, KAKO XEIPIOPO, QVIIKAVOVIKEG OUVBNKEG
AELTOUPYIOG, PN EQOPUOYH TWV OdNYWWV XPAONG, UETOTPOTI N ETILOKEUN TOU TIPOIGVIOG OTO W
€£0VO10B0TNPEVO TEXVIKO TTOU dev avrkel ota Kévipa Service MIENPOYMIH.

Emtiong, n eyyonon dev KAAUTITEL TO TIAPOAKATW EVOEIKTIKA QVOPEPOUEVQ:
- 2NUAdLA, OTIOXPWUOTIONO 1 YPATLOLVIEG.
- Kayipata géattiog €kBeong o QwTtld 1} AGYQ.
- BA&BN amé Beppikd ook (amdtopn aAayn Bepuokpaaciag f 1aong).

TA MMEPIZ>OTEPEZ TN\HPO®OPIES:
(NEA) X. MIMENPOYMITH & YIOX AE.

Ay. Owua 27, 15124, Mapouot — Abriva
TnA.: 210 6156400
e-mail: benrubi-sda@benrubi.gr

© (€


http://www.benrubi.gr/
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We thank you for having chosen an appliance from the IZZY range.

Important Safety Instructions

Please read these instructions carefully before using the appliance and save
them for future reference. Please keep the sales receipt for guarantee purposes
(pls see below “Guarantee and Customer Service”)

« Before using this appliance, read the user instructions carefully

* This appliance may only be connected to the same main voltage as
shown on the rating plate.

* This appliance is only for domestic use, and not for commercial use.

* Never leave the unit running unattended, to protect children from
dangers connected with electrical appliances. Select a working

position for your appliance where it is out of reach of children. The
appliance is not intended for use by young children or infirm persons
without supervision.

« Always disconnect your unit from the mains when not in use, when
inserting and removing whisks/beater, when cleaning, and in the event of
malfunction. Remove plug from mains socket (not by pulling on the
cable) before any operation.

* Do not release the accessories and do not contact any moving parts
while the appliance is operating.

« Container must be properly in place before operating the mixer.

 Use a spatula to extricate food only when the mixer is not operating.

* To avoid splashes, always put the whisks or beater right into the material
to be beaten before running. Switch off the appliance before changing
accessories or approaching parts which move in use.

* Please do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
a BENRUBI service agent or a similarly qualified person

in order to avoid a hazard.



» Keep appliance and cable away from direct radiant heat from the sun,
from damp, from sharp edges and other dangers

+ Defective power cable may only be replaced with an equivalent unit by a
BENRUBI SERVICE agent.

* The use of attachment not recommended or sold by the appliance
manufacturer may cause fire, electrical shock or injury.

+ Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or is dropped or damaged in any manner. Take
the product to an authorized BENRUBI service facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

 The appliance must never be put in water or other liquids, or come into
contact with them. Do not use with wet or damp hands.

* The appliance conforms to EU directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, the 2014/35/EU Low Voltage Directive, the 2011/65/EU
RoHS Directive, the directive 2009/125/EC for eco-design and the EC
regulation no. 1935/2004 on materials intended to contact with food.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE



Parts of the Appliance

1. Ejection button
2. Speed control
3. Turbo button
4. Handle cover
5. Hooks

6. Beaters

How to Use your Mixer

- Put the food that you want to blend into a container.

- Set the speed turbo to “0” position and then insert beaters or dough hooks into the correct
outlets. Ensure the beaters or dough hooks are securely locked and in position.

- Plug the socket and then select the desired speed.

-To avoid splashing, place the beaters or dough hooks inside the batter before operating the
appliance.

- First use slow speed (1-2) for about 30 seconds and then you may use high speed. The machine
must have 20 minutes interval after it works for 5 minutes continuously.




Preparation Guideline Chart

SPEED USE TOOLS MIX WEIGHT (gr)
1 (Low) To combine liquids, fold in 1000
dry ingredients, egg whites -ﬁy’ fa‘f
and whipped cream.
2 (Low) To prepare sauces, 1200
puddings and muffins Ké’ ‘f:fl
3 (Medium) To prepare batters and 800
mixes. #
4 (Medium) To cream butter and sugar, 800
make cookie dough, cake #{J
mixes
5 (High) To whip light and fluffy 1000
mixtures, whip cream, beat @‘TJ ‘f':f"
eggs (white, yolks, whole)
T (Turbo) To instantly reach full power. @‘3" ‘f?r 1000

Cleaning and Maintenance

Before cleaning the appliance, adjust the speed switch to position "0”. Unplug the cord from the

power supply outlet.

- Press “Eject” button to release the beaters of dough hooks from the mixer.

- Wash beaters, dough hooks, with a soft sponge and some mild detergent. Rinse with water and

wipe clean with a cloth.

- Do not submerge the mixer unit into water or any type of liquids to avoid electric shock and
cause damage to the appliance — to remove difficult stains clean the area surface with a damp

cloth.

Technical Specifications

Model: HM1105

Operating Voltage: 220-240V~50/60Hz

Power: 400W



11

Important Information for Correct Disposal of the Product in Accordance with EC Directive

2002/96/EC

« This product should not be disposed with other household wastes at the end of its working life.
To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate it from other types of waste and recycle it responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources.

» Household users should contact either the retailers where they purchased this product, or their
local government office, for details of where and how they can take this item for environmental
safe recycling. This product should not be mixed with other commercial wastes for disposal.

Guarantee & Customer Service

« BENRUBI Company guarantees its products for any manufacturing defect or defective materials
for a period of two (2) years from the date of purchase or delivery by presenting purchase receipt.
If your product malfunctions or you find any defects, please revert to the retail location you have
purchased it from or contact an authorized BENRUBI Service Centre. To find the nearest
authorized BENRUBI Service Centre, visit our website www.benrubi.gr. It is in the discretion of
BENRUBI Company to replace or repair the defective product.

» The warranty does not cover damages resulting from normal wear, breakage, improper
installation or maintenance of the product, mishandling, abnormal working conditions, failure to
implement the instructions, conversion or repair of the product by an unauthorized technician who
does not belong to the BENRUBI Service Centers.

Also, the warranty does not cover the following indicative factors:

» Stains, discoloration or scratches.

» Burns due to exposure to heat or flame.

» Damage from thermal shock (sudden temperature change or change of voltage).

FOR MORE INFORMATION CONTACT:
(NEW) H. BENRUBI & FILS SA

27 Aghiou Thoma str, GR15124, Maroussi — Athens
Tel.: +30210 6156400 e-mail: benrubi-sda@benrubi.gr

o (¢
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DE

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Produkt aus dem 1ZZY Sortiment
entschieden haben.

A (5

Lesen Sie die Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese
zusammen mit dem Kassenbon, der als Garantie gilt, zum spateren
Nachschlagen an einem sicheren Ort auf (s. unten ,Garantie” und
~Kundendienst")

« \Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerates lesen Sie die
Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zum
spateren Nachschlagen auf.

 Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden,
deren Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild
Ubereinstimmt.

 Das Handruhrgerat ist ausschlieBlich fur den Heimgebrauch und nicht
fur den professionellen Gebrauch geeignet.

* Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat in der Nahe von
Kindern verwenden und lassen Sie wahrend des Betriebs das Gerat nie
unbeaufsichtigt.

« Sorgen Sie dafur, das Gerat an einer Stelle aufzubewahren, an der
Kinder keinen Zugriff haben. Das Gerat darf weder von Kindern, noch von
Personen mit Einschrankungen ohne lhre Aufsicht verwendet werden.

* Trennen Sie bei Nichtgebrauch das Gerat stets vom Netz, wie auch
bevor Sie Zubehdrteile einsetzen oder entfernen, vor der Reinigung oder
im Falle einer Fehlfunktion.

* Losen Sie nie die Zubehorteile bzw. das Ruhrwerkzeug wahrend des
Betriebs und halten Sie lhre Finger fern von den sich bewegenden
Ruhrbesen oder Knethaken, es besteht Verletzungsgefahr.

« Das Ruhrwerkzeug darf nur eingesetzt werden, wenn das Gerat auler
Betrieb ist.

» Nur wenn das Gerat auller Betrieb ist, verwenden Sie einen
Pfannenwender, um den Inhalt der Schissel umzurthren.

« Um ein Verspritzen zu vermeiden, zuerst das Ruhrwerkzeug in die zu
verarbeitenden Lebensmittel eintauchen und dann erst das Gerat
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einschalten.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, warten Sie, bis das Ruhrwerkzeug
aufhort, sich zu bewegen und stellen Sie anschlieend das
Handruhrgerat von der Ruhrschussel, die Sie benutzen, weg.

* Das Gerat sollte nicht langer als 1 Minute ununterbrochen betrieben
werden.

* Falls das Netzkabel des Gerates beschadigt wurde, muss es vom
Hersteller oder einem autorisierten BENRUBI-Servicecenter ersetzt
werden.

* Setzen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn am Netzkabel oder
Netzstecker ein Schaden vorliegt, wenn das Gerat heruntergefallen ist
oder auf irgendeine Weise beschadigt ist. Wenden Sie sich mit dem
Gerat zur Kontrolle an ein autorisiertes BENRUBI-Servicecenter zur
Reparatur oder Ersatz des Gerates.

* Versuchen Sie nie das Gerat selbst zu reparieren. Wenn ein Schaden
auftaucht, mussen Sie sich an ein autorisiertes BENRUBI- Servicecenter
wenden.

* Die Verwendung von Zubehor, das nicht empfohlen wird oder fur dieses
Geréat nicht geeignet ist, kann zu Verletzungen, Brand oder Stromschlag
fuhren.

* Lassen Sie das Netzkabel nicht vom Tisch oder der Theke
herunterhangen oder mit warmen Oberflachen in Kontakt kommen oder
sich verdrehen bzw. verwickeln.

» Tauchen Sie nicht den Geratekorper oder das Netzkabel in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Wenn Feuchtigkeit aufkommt oder eine Flussigkeit
auf den Geratekorper fallt, setzen Sie es sofort aulRer Betrieb, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und reinigen Sie ihn mit einem
trockenen Tuch.

* Dieses Gerat entspricht der Richtlinie zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit 2014/30/EU, der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU,
der Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten. Des Weiteren der
Richtlinie 2009/125/EG Uber Okodesignanforderungen fur
energieverbrauchende Produkte und EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien, die fur den Kontakt mit Lebensmitteln vorgesehen werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN ZUM SPAETEREN NACHSCHLAGEN
AUF
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Teile des Gerates

1. Auswurftaste

2. Geschwindigkeitsregler
3. Turbotaste

4. Geratekorper

5. Knethaken

6. Ruhrbesen

Bedienung des Gerates

- Geben Sie die Lebensmittel, die Sie verrihren méchten, in eine Schussel.

- Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf “0” und stecken Sie die beiden Ruhrbesen oder
Knethaken in die dafur vorgesehenen Offnungen des Basisgerétes ein. Vergewissern Sie sich,
dass Sie ordnungsgemal einrasten.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und wahlen Sie die gewtnschte Geschwindigkeit.
- Um das Verspritzen zu vermeiden, setzen Sie die Ruhrbesen oder Knethaken in die RUhrmasse
in die Schussel, die Sie verwenden, bevor Sie das Gerat in Betrieb setzen.

- Benutzen Sie am Anfang eine niedrige Geschwindigkeit (1-2) fur ungeféahr 30 Sekunden und
anschlieBend kénnen Sie die Geschwindigkeit erhdhen. Das Gerat ist fur eine maximale
Dauerbetriebszeit von 5 Minuten ausgelegt. Das Gerat muss anschlieflend ca. 20 Minuten
abkuhlen, bevor es wieder in Betrieb genommen wird.
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Anwendungstabelle

GESCHWIND ANWENDUNG ZUBEHOR/RUH GEWICHT
IGKEIT RWERKZEUG RUHRMASSE (g.)
JJ f Um Flussigkeiten zu mischen, z, B. 1000

Eiweil}, Sahne

1 (niedrig)

2 (niedrig) Um Saucen zuzubereiten, Pudding, 1200
Muffins u.a. @’B’( ‘,_‘;‘:f

3 (mittel) Fur Eierrihrmassen u.a. 800

4 (mittel) Um Butter und Zucker schaumig zu

ruhren, zur Zubereitung von #

Keksteig, Kuchenteig u.a.

800

5 (hoch) Zum Schlagen von leichter und 1000
fluffiger Rihrmasse , zur Zubereitung

von Schlagsahne, um Eier zu .ﬁ{ﬁ( ‘f"!

schlagen (Eiweil3, Eigelb, ganz)

T (turbo) Um sofort die Hochstleistung des 1000

Gerates zu erzielen -?fﬁ( ‘1‘:!

Reinigung und Wartung

- Bevor Sie das Gerat reinigen, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf “0” und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

- Drucken Sie die Auswurftaste, um die Ruhrbesen oder Knethaken vom HandrUhrgerat zu
entnehmen.

- Reinigen Sie die Ruhrbesen/Knethaken mit einem weichen Schwamm und einem milden
Spulmittel. Spulen Sie mit Wasser und trocknen Sie mit einem weichen Tuch nach.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit, um die Gefahr eines
Stromschlages und die Beschadigung des Gerates zu vermeiden. Um schwierige Flecken zu
entfernen, reinigen Sie den Geratekdrper mit einem feuchten Tuch.

Technische Daten

Modell: HM1105
Spannung/Frequenz: 220-240V~50/60Hz
Leistung: 400W




Sichere Entsorgung des Gerates
[

Die Symbole auf dem Produkt bzw. in der dazugehdrigen Gebrauchsanweisung verdeutlichen,
dass das Gerat am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit dem Hausmull entsorgt werden darf. Die
getrennte Entsorgung eines Elektrogerats vermeidet mogliche negative Folgen fur Umwelt und
Gesundheit durch unsachgemalie Entsorgung und ermoglicht das Recycling der Materialien, aus
denen es besteht, um erhebliche Energie- und Ressourceneinsparungen zu erzielen.

Heimverbraucher mussen entweder den Verkaufer des Gerates oder die zustandige Dienststelle
kontaktieren, um Einzelheiten bezlglich der Stelle und Art und Weise zur Entsorgung des
Produktes zu erfahren und das fur die Umwelt sichere Recycling des Produktes zu erméglichen.
Dieses Produkt darf nicht mit dem Ublichen Mull entsorgt werden.

* Die Firma BENRUBI garantiert fur ihre Produkte zwei (2) Jahre ab Kauf- oder Lieferdatum gegen
Vorlage des Kassenbons auf Herstellungs- oder Materialfehler. Sollte das von Ihnen erworbene
Produkt einen Herstellungs- oder Materialfehler aufweisen, wenden Sie sich an das Geschaft oder
ein autorisiertes BENRUBI Servicecenter. Informationen zum nachstgelegenen autorisierten
BENRUBI Servicecenter finden Sie auf unserer Website www.benrubi.gr. Es liegt im alleinigen
Ermessen von BENRUBI, anstelle der Reparatur das defekte Produkt zu ersetzen.

» Die Garantie deckt keine Mangel ab, die auf normale Abnutzung, Bruch, unsachgemafie
Installation oder Wartung des Produkts, unsachgemafle Handhabung, anormale
Betriebsbedingungen, Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, Umbau oder Reparatur des
Produkts durch einen nicht von BENRUBI autorisierten Techniker zurtckzufuhren sind.

Des Weiteren erstreckt sich die Garantie auch nicht auf die folgenden Indikationen:
- Narben, Verfarbungen oder Kratzer.

- Brandstellen durch Einwirkung von Feuer oder Flammen.

- Temperaturschockschaden (plétzliche Temperatur- oder Spannungsanderung).

FUR WEITERE INFORMATIONEN:

(NEUE) H. BENRUBI & SOHN AG

Ag. Thoma 27, GR-15124, Athen-Marousi
Tel.:+30210 6156400
E-Mail: benrubi-sda@benrubi.gr
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